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HERBSTANGEBOT 2025 (aB 01. SEPTEMBER 2025)

Geflllte Teigwaren

Name Teig Form Fiillung
Rehpfeffer Preiselbeer Ravioli Rehpfeffer CH, Frischkdse, Panierbrot
Kiirbis Kurkuma Mezze Lune Kurbis CH, Amaretti, Kirbiskerne, Frischkdse
Kastanien Haselnussteig Ravioli Kastanien glasiert, Cantuccini Mandorla, Frischkase
Steinpilz Steinpilz Ravioloni Steinpilze sautiert, Ricotta, Zwiebeln, Knoblauch, Krauter
Herbsttriffel Triffel Ravioli Truffel, Ricotta, Kartoffeln, Parmesan
Scampi-Rotes Thai Curry Thai Basilikum Ravioloni Scampi, Thai-Curry
Lachs-Tortelli Safran Tortelli Frisch- & gerducherter Lachs, Krauter, Ricotta
Apfelstrudel Weisser Mezze Lune Apfel, Zimt, Haselnuss,
Feigen-Feta Weisser Triangoli Feige, Feta, Haselnuss, Rum,

Gnocchi
Kartoffelgnocchi mit Haselnlissen
Kartoffel Gnocchi mit Quark
Kartoffel Gnocchi mit Steinpilzen
Kartoffel Gnocchi mit Kiirbis

Frische Nudeln (auf Vorbestellung)

Name Teig Form

Frische Nudeln Safran 12 mm-Pappardelle | 6 mm-Fettuccine | 4 mm-Trenette | 2 mm Nastrini
Frische Nudeln Kurbis 12 mm-Pappardelle | 6 mm-Fettuccine | 4 mm-Trenette | 2 mm Nastrini
Frische Nudeln Steinpilz 12 mm-Pappardelle | 6 mm-Fettuccine | 4 mm-Trenette | 2 mm Nastrini

Hausgemachte Eistee Konzentrate, Hibiskus und Ingwer-Zitrone In praktischen 5 Liter Bag In Boxen
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